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SUPPLÉMENT PICON

4.5

5

5

0.5

MAISEL IPA

CORONA (33 cl)

DESPERADOS (33 cl)

PROSECCO

CHARDONNAY

CHABLIS

SAUVIGNON

BORDEAUX

BOURGOGNE

CÔTES DU RHÔNE

MINUTY PRESTIGE

MÉDITERRANÉE

5.5

VEUVE CLICQUOT

RUINART

1664 0° (33 cl)

7

5

PAIX DIEU

LEFFE (33 cl)

GUINNESS (33 cl)

POMMEROL

SAINT-JOSEPH

O U V E R T  T O U S  L E S  J O U R S

BUDWEISER (25 cl)

c r e e d . b a r

LA CAPITALE

WEIHENSTEPHAN

8

8.5

8.5

0.5

bières 25 cl 50 cl

7

7

7

bières

MIMOSA

NICOLAS FEUILLATTE

KIR ROYAL

bulles

10

11.5

15.5

29

31

41

vins 25 cl 75 cl

6

6.5

8.5

14 cl

10

11.5

16

29

31

42

vins 25 cl 75 cl

6

6.5

9

14 cl

10

16

29

42

vins 25 cl 75 cl

6

9

14 cl
22

14.5

•

60

38

•

25 cl 75 cl

12

8

13

12 cl

• •11.5

HEFE weiss blanche 5.4°

pression
14

14.5

14.5

0.5

1 L

bouteilles

blancs

rouges

rosés

blonde 4.9°

DELIRIUM NOCTURIUM 9 16
brune 8.5°

IPA 6.3°

• 90•

• 110•

6.5

MOET & CHANDON • 70•

12 22
blonde  10°

MAURET 7

cidre 25 cl 50 clpression

FRENCH BLOSSOM 15 388

POUILLY FUMÉ 16 429

1 L

13

Sans alcool 0°

7

7

PERRIER JOUET BLANC DE BLANC 120

Touraine - Domaine de la Gitonnière

Val de Loire 2024 - Les Hauts de la Jousselinière

Bourgogne 2023 - Domaine du Chardonnay

Sauvignon 2024 - Domaine Gilles Blanchet

CONDRIEU • 60•
Viognier - Selon arrivage

Vallée du Rhône - M.Chapoutier 2023

Grand vin de Bordeaux 2018 - Instant de Bécot

Epineuil - Pinot Noir 2023 - Dampt-Frères

CROZES HERMITAGES 18 4310
Syrah - Vallée du Rhône

CHÂTEAU NEUF PAPE

•

•

•

42

45

50

•

•

•

Vallée du Rhône 2021 - E.Guigal

AOC Vallée du Rhône 2021

Bordeaux 2022

IGP 2024 - Clair Estel

Côtes de Provence



PORNSTAR MARTINI

LONG ISLAND

LITCHI MARTINI

WHISKY SOUR

CHARTREUSE SOUR

SPICY MARGARITA

APPLE MARTINI

GEKKO

SICARIO

BLOW-UP

PERFECT BLUE

BASILIC SMASH

LE BANDIT

DEADPOOL

FRENCH 75 12.5

ESPRESSO MARTINI

MEZCAL SOUR

MOJITO

PINA COLADA

MOSCOW MULE

DRY MARTINI

CAÏPIRINHA

TI-PUNCH

APEROL SPRITZ

HUGO SPRITZ

MARGARITA

CUBA LIBRE

NEGRONI

O U V E R T  T O U S  L E S  J O U R S c r e e d . b a r

12.5
vodka, fruit de la passion, jus de citron vert
sirop de vanille et son shot de champagne

12.5
gin, tequila, vodka, rhum, triple sec,
jus de citron, 1 trait de cola

12.5
absolut, purée de litchi, citron vert,
cointreau, sucre de cannes liquide

12.5
whisky “four roses”, citron vert, 
egg white, sucre de canne liquide

12.5
chartreuse, citron, blanc d’œuf, sucre de
canne, orange bitter angustura

11.5
tequila Olmeca brune, cointreau, citron vert,
sucre de canne, piment de cayenne

12.5
vodka Absolut, purée de pomme verte fraîche,
manzana citron vert

FRESH FIZZ 12.5
gin hendricks, citron vert, jus de raisin,
sucre de canne, eau petillante, cocombre

BOULEVARDIER 12.5
maker’s marks, campari, martini rouge,
rondelle d’orange

cocktails premium

vodka, sirop de fraise, blanc d’oeuf, 
citron vert

12
gin “beefeater”, miel, ginger beer “la french”,
concombre frais

12
tequila “san josé”, liqueur “chambord”,
citron vert, tabasco, sucre de canne

12
vodka “eristoff”, soho, sirop de violette,
citron vert

12
rhum blanc, curaçao bleu, jus d’ananas,
sucre de canne

12
gin, blanc d’œuf, jus de citron, basilic,
miel, poivre noir

cocktails signatures

12.5
Hennessy, crême de cassis, chambord,
citron vert, griottines confites

12

Champagne Nicolas Feuillate, gin
sucre de canne, citron vert

11.5
vodka, kahlua, frangelico, espresso

12.5
mezcal, citron, blanc d’oeuf, zeste d’orange

SEX ON THE BEACH

10
rhum “havana 3”, citron vert, feuilles de
menthe fraiche, cassonade, sucre

10
vodka, jus d’ananas, liqueur de pêche,
jus de cranberry

10
rhum, crème de coco, jus d’ananas

10
vodka, ginger beer, sucre, citron vert

10
vodka, martini dry, jus d’olive ou citron

10
cachaça, cassonade, sucre de canne liquide,
citron vert

cocktails classiques

DARK & STORMY

10
rhum, citron vert, sucre de canne

10
aperol, prosecco, eau pétillante

10
liqueur de sureau, prosecco, eau petillante

10
tequila, sucre de canne, triple sec, citron vert

10
rhum, coca cola, citron vert, sucre de canne

10
rhum brun, citron vert, ginger beer, sucre de
canne

10
gin beefeater, noilly prat, martini rouge,
orange



PATRON BLANCO

TROIS RIVIÈRES
HAVANA 3

CAPTAIN MORGAN

DIPLOMATICO

DON PAPA

HAVANA ESPECIAL

MONKEY 47

BEEFEATER

HENDRICKS

TANQUERAY

JACK DANIEL

JAMESON

J&B

CHIVAS REGAL 12 ANS

ERISTOFF

NEISSON

JACK DANIEL MIEL

LAGAVULIN

ABSOLUT

BLACK LABEL

GREY GOOSE

BELUGA

BELVÉDÈRE

MAKERS MARK

SAN JOSE 9
14

tequila 4 cl

9
9
9

rhums 4 cl

10
13

13

9

13

gins 4 cl

10

13

8

10

9

whiskys 4 cl

NIKKA FROM THE BARREL

MONKEY SHOULDER

12

14

13

9

vodkas 4 cl

13

11

16

10

11

12

14

14

13

ALTOS OLMECA 12
DON JULIO 13

BOMBAY SAPHIRE 13

NIKKA DAYS 12

O U V E R T  T O U S  L E S  J O U R S c r e e d . b a r



O U V E R T  T O U S  L E S  J O U R S c r e e d . b a r

PASTIS (2 cl)

CAMPARI (6 cl)

RICARD (2 cl)

MARTINI BLANC (6 cl)

MARTINI ROUGE (6 cl)

PORTO BLANC (6 cl)

SUZE (6 cl)

COGNAC “HENNESSY”

GET31

BAILEYS

GET27

COINTREAU

GRAND MARNIER

LIMONCELLO

CHARTREUSE

4.5

4.5

4.5

apéritifs

PORTO ROUGE (6 cl)

5

5

5

5

5

14

digestifs

10

10

10

10

10

8

12

4 cl

L’ORGASME

TGV

MADELEINE

CERVELLE DE SINGE

B52

SHOTS CLASSIQUES

PATRON BLANCO

5
get27, baileys, tequila

5
tequila, gin, vodka

5
amaretto, liqueur de café, triple sec,
cointreau, jus d’ananas

5
vodka, baileys, sirop de grenadine

shots

5
liqueur de café, baileys, cointreau

5
à la demande (rhum, tequila, get27...)

4 cl

7



O U V E R T  T O U S  L E S  J O U R S c r e e d . b a r

SODAS

JUS DE FRUITS

VITTEL (33 cl)

AMERICANO / LONG BLACK

ESPRESSO

CAPPUCCINO

FLAT WHITE

CORTADO

LATTE MACCHIATO

CAFÉ VIENNOIS

CAFÉ MOCHA

CHAI LATTE

THÉS & INFUSIONS

IRISH COFFEE

CHOCOLAT VIENNOIS

BADOIT ROUGE (33 cl)

4.5
coca-cola (33cl), coca-cola zero (33cl),
schweppes tonic ou agrumes (25cl)
orangina (25cl), fuze tea (25cl), sprite (33cl)

5
jus d’ananas, jus de pomme, jus d’orange,
jus de fraise, jus de cranberry,
jus d’abricot, jus de mangue (25cl)

4.5

4.5

boissons fraîches

DOUBLE ESPRESSO

2.5

3.5

3

boissons chaudes

3

5

4.8

5.2

5

5.4

5

CHOCOLAT CHAUD “VALRHONA” 5

5

Casablanca
thé vert, menthe douce et note bergamote

Dream Tea
infusion, huit plantes veloutés relaxante
apaisantes

Fuji Yama
thé vert, Japon

Rouge Bourbon
thé rouge, goût vanillé moelleux

Earl Grey
thé noir, velours de bergamote, bleuet royal

Marco Polo
thé noir, goût fruité & fleuri

6.5

8

VIRGIN MOJITO

BITTER & SWEETUNION

VIRGIN COLADA

VIRGIN CREED

7.5
limonade, citron vert, sucre de canne,
menthe fraîche

7.5
jus d’orange, jus d’ananas, sirop de vanille,
jus de citron, purée de passion

7.5
crème de coco, jus d’ananas,
jus d’orange

7.5
jus de fraise, jus d’orange, jus d’ananas,
jus de citron, sirop de grenadine

mocktails

HONEY MOON 7.5
quartier de citron vert, miel, concombre,
ginger beer “la french”

THÉ GLACÉ MAISON (50 cl) 6.5
pêche, mangue, citron

ORANGE

PAMPLEMOUSSE

6

6

jus pressés

CAFÉ FRAPPÉ 5.5

CHOCOLAT FRAPPÉ 5.5

DÉTOX FIZZ 7.5
limonade, basilic frais, citron, concombre,
sirop de kiwi



HOUMOUS

ASSIETTE 3 TOASTS

FÉTA DORÉE AU FOUR

mix
charcuterie
fromage

CAMEMBERT AU FOUR

SALADE CÉSAR

SALADE PARISIENNE

MI-CUIT CHOCOLAT

LES TROIS CRÊPES

O U V E R T  T O U S  L E S  J O U R S c r e e d . b a r

sucrés

salades

5 beignets salés, 
farcis au boeuf ou thon (au choix)

gratiné aux herbes et miel

BEIGNETS SALÉS (SÉNÉGALAIS)

burratinas & tomates cerises en salade de
roquette

NACHOS

8
pistou, original & betterave, servi avec pita

9
avocat, guacamole
chèvre et miel
tomates et mozzarella di bufala

7
quarts de feta au miel dorée au four, 
pistache, zaatar, chili & noix

9
nachos, guacamole, tomates, jalapeños
cheddar fondu

8

pour les petites faims

NOS PLANCHES À PARTAGER

TOMATES BURRATINAS

18

12

12
13

10

13
salade romaine , aiguillettes de poulet, œuf,
parmesan, croûtons, tomates-cerise,
sauce César

14
cœur de laitue, jambon blanc, emmental,
champignon, tomates cerises, maïs

8
avec du sel de guérande et glace vanille

trois crêpes avec nutella ou confiture au choix
supplément topping + 2 euros
(amandes/fruits rouges/ banane)

8

LE MONT D’OR DU CREED
mont d’or AOP au four, parfumé aux herbes de
Provence, servi avec charcuterie
(miel sur demande)

23 LE SAUCISSON DES COPAINS

LA PINSA DU CREED

11
Saucisson entier à partager au choix : 

Piment d’Espelette
Beaufort
Chèvre
Poivre
Nature
Comté

Servi avec cornichons, beurre salé (La Conviette)

15
Pesto, tomates cerises, jambon cru, burrata,
basilic frais (dispo en veggie avec tomates
séchées)

6 tenders 100% filet de poulet,
sauce Spicy Mayo (ou Mayo Truffe +1 euro)

TENDERS DE POULET 8.5

LE TRUFFÉ GOURMAND

LES ESCARGOTS DU TERROIR 10
Escargots farci au beurre persillé (12 pièces)

12
Carpaccio de Gouda truffé, beurre salé AOP
Maison La Conviette, pain Poilâne toasté, 
noix fraîches

ROLLS INDIENS 11
4 Rolls indiens au bœuf (faits maison)

L’ASSIETTE NORDIQUE 17
Saumon fumé et blinis, crème fraîche,
ciboulette, citron vert, tarama truffé

CARPACCIO DE BRESAOLA 17
Della Valtellina IGP, roquette, tomates cerises, 
burrata crémeuse (150g), parmesan, 
huile d’olive AOP, sel de Guérande

NOS CROQUES SIGNATURES 11
végétarien

pain poilane, mozzarella rapée, tomates
séchées, pesto & huile de truffe

poulet
pain poilane, mozzarella rapée, poulet, pesto
(ou huile de truffe)

classique
pain poilane, mozzarella rapée, jambon

CREED BURGER 14
cheeseburger pur boeuf, cheddar, tomate,
salade, oignons rouges, sauce spicy mayo
servi avec nachos

Saucisse de Francfort, pain maison, cheddar
fondu et gratiné à l’emmental, oignons frits,
moutarde à l’ancienne (suppl. nachos +3 euros)

HOT-DOG SIGNATURE 11

et les grandes

https://fr.wikipedia.org/wiki/%C3%8A

